Cwiczenie nr 7

BADANIE BARWNIKOW ROSLINNYCH

Zagadnienia do éwiczenia:

e  Barwniki roslinne: rodzaje, budowa, wystgpowanie
e  Metody izolacji barwnikow z materiatu roslinnego
e  Barwniki antocyjanowe jako wskazniki pH

Odczynniki: Sprzet:
- kapusta czerwona - rozdzielacz 1 szt.
- burak ¢wiktowy - kolba stozkowa 250 ml 2 szt.
- alkohol izoamylowy lub n-amylowy - kolba ssawkowa 250 ml 1 szt.
-0,25M CuSOq4 - lejek Biichnera 1 szt.
-1 M CH;COOH - zlewka 250 ml 2 szt.
-2 M HCI - pipety Sml 4 szt.
-2 M NaOH 2 ml 4 szt.
- 5% FeCls - probowki 20 szt.
- nasycony roztwor (CH;COO),Pb - bagietka 2 szt.
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iutkie kaweg i%%yé do zlewki 5 g.

b) betacyjanin z buraka:

Buraka pokroi¢ w drobng kostke¢ 1 odwazy¢ do zlewki 10 g.

Do obu zlewek doda¢ po 50 ml wody dest. i ogrzewa¢ powoli do wrzenia. Po zagotowaniu
1 ostudzeniu przesgczy¢ roztwory pod préznia.

2. Wplyw pH na barwe barwnikow
a) Do 3 probéwek nala¢ po 2 ml wyciggu z kapusty, a nastepnie:
- do pierwszej z nich doda¢ kilka kropli 2 M HCI,
- do drugiej — doda¢ kilka kropli 2 M NaOH,
- do trzeciej — doda¢ kilka kropli 2 M HCI, wymiesza¢, a nastgpnie wkropli¢ 2 M NaOH.

Te same reakcje wykona¢ na wyciagu z buraka.
Opisa¢ zmiany barwy roztworéw w kazdym z przypadkow.

b) Do 2 ml wyciggu z kapusty doda¢ odrobing wodorowgglanu sodu 1 wymieszac.
Zaobserwowaé zmian¢ zabarwienia, a nastgpnie do tej samej probowki wkrapla¢ ostroznie
1 M CH3;COOH obserwujgc réwnoczesnie zabarwienie roztworu w probowce.

Ta samg reakcj¢ wykona¢ na wyciagu z buraka.



